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Zwei Klarinetten und ein 
Flügel – eine herrliches 
Zusammenspiel in der 
Sillensteder Kirche.
VON BIRGIT BRODISCH

SILLENSTEDE – „It Takes Two“ – 
es braucht zwei, oder gar drei 
Freunde, um ein Gute-Laune-
Konzert zu geben. Der Musi-
kalische Sommer servierte in 
der Sillensteder St.-Florian-
Kirche das Salz in der Suppe   
mit dem international renom-
mierten, in der Schweiz le-
benden Klarinettisten Dimitri 
Ashkenazy und seinem kon-
genialen Klarinetten-Partner 
David Rowden, begleitet von 
Festivalleiter Iwan König am 
Flügel. Das Trio bereitete ein 
Festmahl an unterhaltsamer 
E- und U-Musik zu.  Ein lecke-
res Angebot, das beim Publi-
kum Begeisterungsstürme 
hervorrief.

Bereits Felix Mendelssohn-
Bartholdy bereitete 1832/33 

mit seinen beiden Freunden, 
den Klarinettisten Heinrich 
Baermann und Sohn, ein Fest-
mahl musikalischer und kuli-
narischer Art zu. Während die 
Baermanns in der Küche 
stundenlang Mendelssohns 
Leibspeise, nämlich Dampf-
nudeln, zubereiteten, kompo-
nierte dieser im Austausch 
zeitgleich quirlige Konzertstü-
cke für Klarinette und Basset-
horn. Ob die Stücke vor oder 
nach dem Verspeisen aufge-
führt worden sind, ist nicht 
bekannt. Die „Dampfnudel-
duette“ in drei Sätzen jeden-
falls wurden hervorragend 
„nachgekocht“ von Ashenazy, 
Rowden und König. Eine fröh-
liche schwungvolle Runde mit 
brillanter Spieltechnik. Es hat 
gemundet!

Ein Lob auf Stefano Santo-
ni, der gekonnt zwischen 
ernster und Unterhaltungs-
musik navigiert, sang Ashke-
nazy in seinem Klarinettenso-
lo. „Santoni liebt die Beatles 
genauso wie Bach, Beethoven 

und Brahms. Die Musik ist 
vielleicht ein wenig kitschig, 
aber mit Tiefgang. Auch Rach-
maninov-Liebhaber kommen 
auf ihre Kosten“, so Ashkena-
zy. Mit teils geschlossenen Au-
gen zauberte er in einfühlsa-
mem Spiel sechs Minuten 
lang Musik zum Träumen in 
die Kirche. 

Für seine bravouröse Be-
gleitung klopfte Ashkenazy 
Ivan König dankend auf die 
Schulter. Herausragend spiel-
te der Australier David Row-
den sodann die Sonate von 
Francis Poulenc. Mit großem 
Ausdruck und dynamisch fein 
abgestuft gestaltete er die drei 
Sätze – das Allegro, die Ro-
manza und das Allegro con 
fuoco – mal wie ein Vögel-
chen, das umherflattert, mal 
mit Melancholie und zartes-
ten Tönen, mal im beherzt zu-
packenden Schlussthema, das 
im Wechsel mit lyrischen Pas-
sagen einen Riesenapplaus 
hervorrief.

Final bestach das einge-

spielte Klarinetten-Duo mit 
dem „Crosstalk“ des ehemali-
gen australischen Oberrich-
ters Richard Rodney Bennett, 
dessen Auftragskomposition 
sie vor zehn Jahren in Austra-
lien mit Orchester uraufge-
führt hatten. Auch hier dringt 
das Thema Freundschaft, 
Wiedersehen, Freude und Zu-
sammenhalt deutlich durch, 
wobei beide sichtlich Spaß 
hatten. Ein Spiel in harmoni-
schem Gleichklang, das zeig-
te, wie gut Ashkenazy und 
Rowden zusammenpassen! 
Zum Schluss dann George 
Palmers „It Takes Two“, das 
die gute Laune nicht abreißen 
ließ. Anklänge an die „Marl-
boro“-Werbung und Bar-Mu-
sik der 1970er Jahre setzten 
das Abschluss, in dem auch 
Freund Nr. 3, Iwan König, 
Glanzleistungen zeigte. Der 
Abend durfte natürlich nicht 
ohne einen duften(den) 
„Dampfnudel-Song“ von Felix 
Mendelssohn-Bartholdy in 
der Zugabe zu Ende gehen.

Der Musikalische Sommer gastierte  in der Sillensteder St.-Florian-Kirche, wo Dimitri Ashkenazy, David Rowden und Festival-
leiter Iwan König wunderbar musizierten. BILD: KARSTEN GLEICH

Musiker spielen „Dampfnudeln“
KLASSIK  Publikum bedankt sich im Gotteshaus mit Begeisterungsstürmen

SCHORTENS/OS – Auf dem  
Klön­abend des Heimatvereins 
Schortens berichtete Günter 
Schrader aus seinem beweg-
ten Leben. Gebürtig aus Brieg 
in Schlesien stammend, erleb-
te er als Zehnjähriger im Feb-
ruar 1945 die Flucht. 

„Ich weiß noch ganz genau, 
wie meine Pflegemutter zwei 
Ochsen vor einen Wagen 
spannte, und dann ging es 
los“, berichtete der 84-Jährige. 
Mehrere Tage war die Familie 
unterwegs ins Sudetenland. 
Man schlug sich durch, doch 
die Tiere bekamen Maul- und 
Klauenseuche. Als dann von 
der anderen Seite die russi-
sche Front näher rückte, ging 
es im Mai zurück nach Brieg, 
1946 wurde die deutsche Be-
völkerung aber von den Polen 
vertrieben. Familie Schrader 
kam in den Kreis Gotha, von 
wo Günter Schrader  schon 
1949 in Richtung Wilhelms-
haven aufbrach, weil er dort 
Verwandtschaft hatte. 

Durch die Kriegswirren 
hatte er nur fünf Jahre Schul-
bildung vorzuweisen, doch er 
verstand es, immer wieder fle-
xibel zu sein und Arbeit zu fin-
den. Beschäftigt war er in der 

Landwirtschaft, im Tiefbau, in 
einer Ziegelei, er baute Koffer 
für Schreibmaschinen, und 
war als Friedhofsmitarbeiter 
beschäftigt, bevor er im Wil-
helmshavener Rathaus in der 
Poststelle eine Beschäftigung 
fand und dort als sehr zuver-

lässig auffiel. So wurde er spä-
ter Fahrer, bevor er zum Ange-
stellten befördert wurde und 
in der Hausdruckerei und spä-
ter im Archiv tätig war. 

Zweimal hat Günter Schra-
der noch das frühere Schle-
sien besucht, einmal in einer 

Gruppe um den Schortenser 
Fritz Böhm und vor vier Jah-
ren noch mal mit seinen Kin-
dern und Enkelkindern. Dort 
habe er vieles  wieder erkannt, 
sagte er. Heute nach seiner 
Heimat befragt, antwortet er 
spontan „Schlesien“. 

Günter Schrader sprach vor Mitgliedern des Heimatvereins. BILD: ANNETTE KELLIN

GESCHICHTE  Günter Schrader berichtet auf Klönabend des Heimatvereins
Als Zehnjähriger die Flucht erlebt

Mittagstisch
gut & günstig
Das »Jeversche Wochenblatt«

und die Inserenten
wünschen einen guten Appetit!

EDEKA Wichmann · Lindenbaumstraße 3 · Jever · 0 44 61 / 7 43 26 58
Heiße Theke von 11.00 bis 14.00 Uhr

Montag, 5. August
Bohnensuppe mit Einlage ..........................................................................  4,20 €
Gyros mit griech. Reis, Krautsalat und Zaziki ..............................................  5,60 €

Dienstag, 6. August
Kohlrabi-Eintopf mit Mettbällchen ..............................................................  4,20 €
Hühnerfrikassee mit Kartoffeln und Rote Bete ............................................  5,60 €

Mittwoch, 7. August
Nudeln mit ,,Bolognese-Soße“ ...................................................................  4,20 €
Schweinebraten mit Kartoffeln, Rosenkohl und Soße .................................  5,60 €

Donnerstag, 8. August
3 Kartoffel-Puffer mit Apfelmus .................................................................  4,20 €
Kohlroulade mit Kartoffeln und Soße ..........................................................  5,60 €

Freitag, 9. August
Lachs mit Blattspinat, Kartoffeln und Kräutersoße ......................................  6,50 €

Solange der Vorrat reicht · Änderungen vorbehalten

Wichmann
   Jever

Heiße �eke

Lindenbaumstraße 3 · Tel. 04461  7432658 · Mo-Sa 7-21 Uhr • So 10-18 UhrEDEKA Wichmann

Fleischerei Janssen
I Jever, Schützenhofstraße 2, Tel. 0 44 61/ 2745 I

I Wittmund, Kirchstraße 11-13, Tel. 0 44 62 / 67 78 I
I Wilhelmshaven, Bismarckstr. 67, Tel. 0 44 21/ 3 24 59 I

www.fleischerei-janssen.de

Montag, 5. August
2 Schweine-Rücken-Steaks, Kohlrabi mit heller Soße, Kartoffeln u. Soße ...  5,90 €
1 frische, grobe Bratwurst, gestovte Bohnen, Salzkartoffeln und Soße .......  4,90 €
Vegetarisch: Grüne Nudeln mit Pesto und mediterranem Gemüse ..............  4,90 €

Dienstag, 6. August
Putengeschnetzeltes mit fruchtiger Soße, Spätzle und Salat ......................  5,90 €
Kartoffelsuppe mit 1 Wiener Würstchen .....................................................  4,90 €
Vegetarisch: Gem. Gemüsepfanne mit Drillingskart. u. leichter Hollandaise . 4,90 €

Mittwoch, 7. August
2 Küstengriller mit Erbsen und Möhren, Salzkartoffeln und Soße ................  5,90 €
Lasagne-Bolognese, dazu einen Salat ........................................................  4,90 €
Vegetarisch: Kartoffelpuffer mit Apfelkompott ............................................  4,90 €

Donnerstag, 8. August
Birnen und Hüdel mit Bauchfleisch und einer geräucherten Kochwurst ......  6,00 €
Erbsensuppe mit 1 Wiener Würstchen ........................................................  4,90 €
Vegetarisch: 1 Gemüseschnitzel mit Kartoffelpüree und Tomatensoße ........  4,90 €

Freitag, 9. August
Goldbarschfilet mit Dillsoße, Bratkartoffeln und Eisbergsalat ......................  6,00 €
Schweinelachsbraten mit Rotkohl, Salzkartoffeln und Soße .......................  6,00 €

Sonnabend, 10. August
Möhren-Eintopf mit Mett ............................................................................  5,90 €
Kotelett, Schnitzel, hausg. Frikadelle, Geflügelfrikadelle, Hähnchenfiletschnitzel usw.

Solange der Vorrat reicht · Änderungen vorbehalten

Sie möchten mit Ihrem Mittagstisch-Angebot auf unserer 
Speisekarte erscheinen?
Rufen Sie uns einfach an unter 04461 / 944 0 oder
mailen auf anzeigen@jeversches-wochenblatt.de

Montag, 5. August
Ein dicker (Heil)butt-BURGER mit toller Soße und einem großen bunten Salat.............€ 9,20 
„Birn und Hüdl“ klassisch m. ger. Bauchspeck, Hefekloß, gek. Birnen u. Vanillesoße...€ 9,20
Gr. Salatteller mit Tomaten, Gurke, Paprika, Eisberg, Melone, Ei, Gouda, Kochschinken + Baguette.....€ 9,20

Dienstag, 6. August
Fr. Blattspinat auf Spaghetti-Bett mit Speck u. ged. Zwiebeln u. ein Stck. Wildlachs....€ 9,50
Frischer Kohlrabi-Kartoffel-Eintopf mit Hackbällchen und Tages-Dessert....................€ 8,90
Nackensteak vom Grill mit gebr. Paprikastreifen u. Pilzen, Butter-Baguette, Dessert...€ 9,20

Mittwoch, 7. August
Hähnchenbrust natur - in Scheiben, Prinzessbohnen i. Speckmantel, Kartoffeln, Dessert...  € 9,20
Weiße Bohnen-Kartoffel-Eintopf mit deftiger dicker Rippe und Tages-Dessert...........   € 8,90
Bratfisch-Filet in Eihülle, Senfsoße und Kartoffeln sowie ein kleiner saurer Salat......   € 9,30

Donnerstag, 8. August
Kl. Kohlrouladen auf Weißkohlbett mit Kümmel, Salzkartoffeln und Tages-Dessert.....  € 9,30
Hähnchenschnitzel pan. m. Blumenkohl i. Buttersoße, Stampfkartoffeln, Tages-Dessert.. € 9,30
Buntes Würstchengulasch auf Makkaroni mit gefüllten Tomaten, Tages-Dessert.........€ 9,20

Freitag, 9. August
Kaninchenteile aus dem Backofen mit gedünsteten Pilzen und Kartoffeln, kl. Salat....  € 9,50
Thüringer Bratwurst v. Grill mit herzhaftem Sauerkraut, Stampfkartoffeln, Dessert.....  € 9,20
Hausgeräucherte ganze Makrele mit buntem Salat-Teller und Butter-Baguette........... € 9,50

Sonnabend, 10. August
Heilbutt HAWAI mit Käse überbacken – frische Früchte auf Reisbett und Dessert......   € 9,30
Entenschenkel auf heiße marinierte Rote Bete, Salzkartoffeln und ein Dessert..........   € 9,50

Sonntag, 11. August
Spanferkel-Rollbraten mit gefüllten dicken Champignons dazu Salzkartoffeln
Hausgebackener Blechkuchen................................................................................  € 12,50

Änderungen vorbehalten – Immer solange der Vorrat reicht 

− Täglich leckeres Gourmet-Frühstück auf Anmeldung −

Landküche
Prien

Telefon 0 44 53 / 483 55 22 und 0170 - 654 321 9
Horster Hauptstraße 77 - Horsten - Friedeburg 
Lieferservice und Essen vor Ort!
SPEISEN UNBEDINGT VORBESTELLEN


